
3年生
ねんせい

がむいたとうもろこし

給食室
きゅうしょくしつ

からのお手紙
て が み

　とうもろこしは6～8月
が つ

が旬
しゅん

なので、今
い ま

の

時期
じ き

が一年
い ち ね ん

の中
な か

で一番
い ち ば ん

おいしいです。と

うもろこしのひげは「絹糸
け ん し

」といい、1本
ぽ ん

1本
ぽ ん

が黄色
き い ろ

い粒
つ ぶ

とつながっています。そのた

め、とうもろこしの粒
つ ぶ

とひげの数
か ず

は同
お な

じで

す。ひげがたくさんあるものを選
え ら

ぶと、実
み

が

ぎっしり詰
つ

まっている証拠
し ょ う こ

ですね。今日
き ょ う

は3

年生
ね ん せ い

が165本
ぽ ん

のとうもろこしをむいてくれ

ました。おいしくいただきましょう。

ゆで

とうもろこし

ジャーチャン

どうふどん

はるさめ

サラダ

アムスメロン

ちばけん 銚子市の

アムスメロン

あまくて やわらかい！

ちょうしし

1くみ 2くみ 3くみ


