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給食室
きゅうしょくしつ

からのお手紙
て が み

　ビスキュイパンとは、ビスケット生地
き じ

を塗
ぬ

っ

て焼
や

き上
あ

げた、メロンパンのような食感
しょっかん

の

パンです。生地
き じ

には小麦粉
こ む ぎ こ

、砂糖
さ と う

、バター、

卵
たまご

などを入
い

れて作
つ く

りました。「ビスキュイ」

はフランス語
ご

で「二度
に ど

焼
や

いた」という意味
い み

です。給食
きゅうしょく

でも、焼
や

いて作
つ く

られたパンの上
う え

に生地
き じ

を塗
ぬ

り、オーブンで焼
や

き上
あ

げたの

で、二度
に ど

焼
や

きになります。ぜひ食感
しょっかん

も楽
た の

し

んでください。

ポテト

サラダ

ビスキュイパン
たらの

トマトシチュー

スイート

スプリング

ひとつずつ

きじを ぬって

やきます


