
福岡県
ふくおかけん

の「あまおう」

＊著作権への誤解を防ぐなどのため、ホームページ版はイラスト等を削除しています

給食室
きゅうしょくしつ

からのお手紙
て が み

　今日
き ょ う

のいちごは福岡
ふ く お か

県
け ん

の「あまおう」です。

「あまおう」という名前
な ま え

は「あかい」「まる

い」「おおきい」「うまい」の頭文字
か し ら も じ

をとっ

てつけられました。その名
な

の通
と お

り、色
い ろ

は赤
あ か

くて

大
お お

きく、甘
あ ま

みと酸味
さ ん み

のバランスが良
よ

くておい

しいのが特徴
と く ち ょ う

です。あまおうは、日本一
に ほ ん い ち

のい

ちごを目指
め ざ

して、福岡県
ふ く お か け ん

が6年
ね ん

もかけて開発
か い は つ

したブランド品
ひ ん

だそうです。味
あ じ

わって食
た

べてく

ださい。

ごもくおこわ

・いちご1つぶ

・うめじそわふうサラダ

・めひかりのからあげ

（4ねん～2び）

えのきの

みそしる

いちごのはな

目がキラキラ

ひかっているから

「めひかり」


